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VOORJAAR & ZOMER 2017
- basis kennis over de verschillende brandstoffen en het „inrichten“ van de barbecue
- uitleg over de verschillende technieken aan de hand van de te bereiden gerechten.
-  bereiden van onderstaande gerechten ;
- Kip op bierblik of gevogelte stomer ( groot vlees / indirecte techniek / thermometer )
- Feestelijke worstenbroodjes ( indirect / pizzasteen )
- Eendenborstfilet  op pitabroodje ( direct / wok / roken op bbq )
- Zalmfilet op rookplank ( indirect / lage temperatuur / roken op bbq of in rookoven )
- Chocoladedroom toetje ( in gevogeltestomer )

DATA TUINDORADO BBQ WORKSHOP VOORJAAR & ZOMER 2017
- Zaterdag 20 mei ( Chef Ron Harland ) 
- Zaterdag 17 juni ( Chef Ron Harland )
- Zaterdag 1 juli     ( Chef Ron Harland )
 
aanvang van de Workshop is 10:30 uur, einde rond 15:00
ontvangst met koffie / thee om 10:15 in Tuindorado Café / Tuindorado Drachten

DIRECT INSCHRIJVEN of beschikbaarheid checken ?  ga naar www.tuindorado.nl/barbecue

DE TUINDORADO BBQ WORKSHOP.
- worden altijd gegeven in ons Barbecue lokaal te Tuindorado Drachten - het Zuid 26a - 9203 TD - Drachten
- op zaterdagen, data via nieuwsbrief bekend gemaakt / programma en bbq-chef vooraf bekend .
- maximaal 15 deelnemers per groep ( in uitzonderlijk geval uit te breiden naar 18 p. )
- werken met briketten - , gas -  en elektrische barbecue’s ; met name Weber.
- werken met verschillende technieken en accessoires / gemaakte recepten op papier mee.
- kosten € 49,- p.p. incl. koffie, thee en drankjes gedurende de hele dag ( en natuurlijk de bereide gerechten )

graag tot ziens,  Ron, Harry, Frans
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